
3月分　学校給食物資加工品配合割合 （１００ｇ中） p.1
2026/2/13

3日 (火) 3日 (火) 3日 (火) 5日 (木) 5日 (木) 5日 (木) 5日 (木) 5日 (木)

液卵 73 夕顔の実 100 砂糖・ぶどう糖果糖液糖 11.0 すだち 100 魚肉 85.6 液卵 61 豆乳 31.5 ＜前ページより＞ 　
砂糖 7 もも果汁 9.9 　スケソウダラ 植物油脂 4 加工油脂 8.5 安定剤 0.1
醸造酢 3 砂糖 6.9 加工でん粉 5.0 砂糖 少量 砂糖・ぶどう糖果糖液糖 5.2 ビタミンＣ 0.1
でん粉 少量 ぶどう糖 6.7 馬鈴薯でん粉 3.1 乾燥卵白 少量 麦芽糖 4.4 紅麹色素 使用
しょうゆ 少量 りんご果汁 5.2 砂糖 2.5 食塩 少量 砂糖 3.4 カラメル色素 使用
米発酵調味料 少量 豆乳加工食品 1.3 発酵調味料 1.7 でん粉発酵調味料 少量 いちごピューレ 3.1 メタリン酸ナトリウム 使用
植物油脂 少量 水 57.8 食塩 1.7 加工でん粉 5 植物油 3.1 酸味料 使用
かつお節エキス 少量 乳酸カルシウム 0.4 加工油脂 0.3 水 26 米粉 3.1 ピロリン酸第二鉄 使用
こんぶだし 少量 ゲル化剤（増粘多糖類） 0.4 トマト色素 0.1 水あめ 2.8 ベーキングパウダー 使用
食塩 少量 酸味料 0.1 いちご果汁 1.8 カロチノイド色素 使用
加工でん粉 少量 炭酸カルシウム 0.1 大豆粉 0.4
増粘多糖類 少量 ビタミンC 0.1 小麦不使用しょうゆ 0.2
水 8 香料 0.1 水 17.0

クエン酸鉄ナトリウム 使用 加工でん粉 9.5
クチナシ色素 使用 トレハロース 4.4
紅花色素 使用 増粘剤 0.7
紅麹色素 使用 炭酸カルシウム 0.2

乳化剤 0.2
ゲル化剤 0.2
香料 0.1

＜次ページへ＞ 　

卵　小麦　大豆 無し もも　りんご　大豆 無し 無し 卵　大豆 大豆

日

南地区

R8.3

NO1.
厚焼き卵

キューピータマゴ

NO1.

かんぴょう（カット） ゼリー（三色）（中） すだち果汁 かまぼこ（さくら）

赤羽根商店 日東ベスト JA徳島市 カネ上 キューピータマゴ 日東ベスト 日東ベスト

NO1. NO4. NO4. NO4. NO4. NO4.

錦糸卵 お祝いデザート（中） お祝いデザート（中）

＜同一工場内使用＞ ＜コンタミ＞ ＜同一ライン使用＞

配
合
割
合
（
％
）

＜コンタミ＞

無し

＜アレルゲン表示対象＞

＜同一ライン使用＞

卵　乳　小麦　オレン
ジ　キウィ　ゼラチン
バナナ　ごま
＜同一工場内使用＞
アーモンド

小麦　大豆 無し もも　りんご　バナナ

＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞



3月分　学校給食物資加工品配合割合 （１００ｇ中） p.2
2026/2/13

日

南地区

R8.3

配
合
割
合
（
％
）

9日 (月) 9日 (月) 10日 (火) 11日 (水) 11日 (水) 12日 (木) 13日 (金) 13日 (金)

とうもろこし 32.7 豆乳 93.5 ぜんまい 99.56 じゃがいも 51.39 とうもろこし 100 ひじき 100 豆乳 90.5 果糖ぶどう糖液糖 15.0
たまねぎ 11.6 でん粉 0.3 乳酸カルシウム 0.20 たまねぎ 7.76 デキストリン 1.8 砂糖 8.0
でん粉 3.6 加工でん粉 1.2 クエン酸 0.20 砂糖 2.42 でん粉 1.4 ぶどう糖 2.0
粒状植物性たん白 2.3 凝固剤製剤 0.83 ビタミンC 0.04 乾燥マッシュポテト 1.94 ぶどう糖 0.2 いちご果汁 1.5
パン粉 1.4 水 4.17 大豆油 0.97 揚げ油（植物油脂） － 水 70.6
魚肉すり身 7.2 食塩 0.48 豆腐用凝固剤 0.7 ゲル化剤 1.2
豚脂 7.2 香辛料 0.04 水 5.4 乳酸カルシウム 0.9
豆腐 3.6 パン粉 15.00 香料 0.4
砂糖 0.8 米粉 3.00 酸味料 0.2
食塩 0.7 小麦粉 3.00 クエン酸鉄ナトリウム 0.1
みりん 0.7 水 14.00 ビタミンC 0.1
焼酎 0.4 着色料 Φ
酵母エキスパウダー 0.1
（皮） 　
小麦粉 11.1
粒状植物性たん白 0.2
水あめ混合異性化液糖 0.2
水 12.1
加工でん粉 3.6
炭酸カルシウム 0.5
ピロリン酸鉄 Φ
乳化剤 Φ
豆腐用凝固剤 Φ

無し 無し 大豆 無し大豆　小麦　豚肉

NO7. NO7.

ヤヨイサンフーズ マメックス

豆腐（冷）7g ぜんまい（水煮） コロッケ（中） コーンペースト ひじき（長） 厚揚げ（冷）10g

NO10. NO3.NO8. NO10. NO12. NO12.

東洋貿易 クワバラ食品

大豆 無し 大豆　小麦

コーンシューマイ

＜同一工場内使用＞ ＜同一工場内使用＞ ＜コンタミ＞ ＜同一工場内使用＞

無し 卵　乳成分　エビ　カ
ニ

＜アレルゲン表示対象＞

ダイゼリー（いちご）

モリタン ヤマニ広伝 不二製油 ヤヨイサンフーズ

＜コンタミ＞ ＜コンタミ＞ ＜同一工場内使用＞

無し 無し 小麦　卵　乳成分えび　かに　卵　乳成
分　ごま

小麦

＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞



3月分　学校給食物資加工品配合割合 （１００ｇ中） p.3
2026/2/13

日

南地区

R8.3

配
合
割
合
（
％
）

13日 (金) 13日 (金) 13日 (金) 16日 (月) 17日 (火) 17日 (火) 18日 (水) 18日 (水)

かつおのふし 100 アオサ 100 しょうが 55.54 まいわし 97.0 食用植物油脂 37.5 だいこん 51.57 アオサ 100 しょうが 55.54
しそ梅酢 44.42 食塩 3.0 醸造酢 15.4 うり 5.16 しそ梅酢 44.42
　食塩 砂糖 13.8 きゅうり 2.58 　食塩
酸味料 0.04 食塩 3.6 なす 2.58 酸味料 0.04

スイートコーンパウダー 3.4 れんこん 2.58
発酵調味料 2.0 しょうが 1.55
ソテーオニオン 1.9 なた豆 0.77
酵母エキスパウダー 0.7 しその葉 0.21
プルーンピューレ 0.2 砂糖 17.54
にんじんエキス 0.2 しょうゆ 11.86
レモン果汁 0.1 醸造酢 2.1
増粘剤 0.9 食塩 1.29
乳化剤 0.8 酸味料 0.21
酸味料 0.3
香料 0.1
水 19.1

大豆 無し 無し無し 無し 無し 無し 無し

NO2. NO2.NO12. NO12. NO11.

ヤマヒデ食品 鈴木海苔

NO12.

粉かつお 紅しょうが
アサダ サカモト 理研ビタミン アサダ 鈴木海苔 アサダ

福神漬け青のり粉 紅しょうが 煮干し

NO6.

ドレッシング（コーン） 青のり粉

NO6.

＜コンタミ＞ ＜注意喚起＞ ＜同一工場内使用＞ ＜コンタミ＞ ＜コンタミ＞ ＜同一工場内使用＞ ＜注意喚起＞ ＜同一工場内使用＞

無し 無し 小麦　　りんご　ごま 原材料のアオサは「え
び、かに」が混ざる漁
法で採取しています。

無し 原材料のアオサは「え
び、かに」が混ざる漁
法で採取しています。

りんご りんご

＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞



3月分　学校給食物資加工品配合割合 （１００ｇ中） p.4
2026/2/13

日

南地区

R8.3

配
合
割
合
（
％
）

19日 (木) 19日 (木)

豚肉 20.92 生乳 85.00
鶏肉 19.46 砂糖 6.60
たまねぎ 21.41 脱脂粉乳 3.40
粒状植物性たん白 16.06 クリーム 1.00
豚脂 5.84 乳酸菌カルチャー －
難消化性デキストリン 1.99 調合水 残量
果糖ぶどう糖液糖 1.46
でん粉 0.94
粉末状植物性たん白 0.39
ドロマイト 1.03
ぶどう糖加工品 0.97
ポークエキス 0.88
発酵調味料 0.49
食塩 0.35
加工油脂 0.30
酵母エキス 0.29
チキンブイヨン 0.19
加工でん粉 0.63
クエン酸鉄ナトリウム 0.06
その他キャリーオーバー 0.01
水 6.33

大豆　豚肉　鶏肉 乳

ハンバーグ

NO5. NO5.

ヨーグルト（中のみ）

ニチレイフーズ 美濃酪農農業協同組合連合会

＜コンタミ＞ ＜同一ライン使用＞

無し 卵　大豆

＜アレルゲン表示対象＞ ＜アレルゲン表示対象＞


